
Indien u allergieën heeft of speciale wensen, laat het ons gerust weten. 
Alle prijzen in euro. 

VOORGERECHTEN  

Gambero rosso di Mazara, smoked tartaar / groentensalsa 38 

Carpaccio van coeur de boeuf tomaat / handgepelde grijze Noordzeegarnaal / parmezaan 37 

Ceviche van makreel / hangop / avocado / zoetzure groenten 29 

Geroosterde en gegrilde groenten / bouillon van citroenverbena en kamille / 

boekweit / Lochtenberger kaas uit Aalter 28 

HOOFDGERECHTEN 

Geserveerd met een groentebereiding en bijgerecht naar keuze of kies onze suggestie. 

( 6 euro supplement per extra bijgerecht of groentebereiding). 

Uit de Mibrasa: 

Vis volgens marktaanbod dagprijs 

Salade van biotomaat van Filip Vermeulen 

Ibérico Bellota varkenskroon 37 

Salade van biotomaat van Filip Vermeulen 

Parelhoenfilet, ballotine van de bouten met dille 39 

Op houtskool geroosterde doperwten, tuinbonen, sperziebonen / verse amandelen 

Zomerreefilet, braambes 59 

Artisjok barigoule / cantharel 

Filet pur en kreeft, béarnaise 65 

Kropsla, vinaigrette salé 

‘Choix du boucher’ dunne lende, 35 dagen gerijpt (voor 2 pers.) 59 pp 

Kropsla, vinaigrette salé 

Saus naar keuze: Bearnaisesaus – rode wijnsaus 

  



Indien u allergieën heeft of speciale wensen, laat het ons gerust weten. 
Alle prijzen in euro. 

GROENTEBEREIDINGEN 

Op houtskool geroosterde doperwten, tuinbonen, sperziebonen / verse amandelen 

Artisjok barigoule / cantharel 

Salade van biotomaat van Filip Vermeulen 

Kropsla / vinaigrette salé  

BIJGERECHTEN  

Verse frieten 

Aardappelmousseline 

Bonnotte de Noirmoutier (variëteit krielaardappel) 

DESSERTS 

Crêpe Normande met Calvadosroom en huisbereid vanille ijs 16 

Vers gedraaid vanille ijs met warme chocoladesaus en vanilleroom 16 

Suggestienagerecht 16 

Espresso martini 15 

Assortiment geaffineerde kazen door “Studio Smaak” 18 

 

 

 

 

 

 

 

  


